Les entrées

Ceviche de daurade aux ﬁraises, basilic et citron vert

Coeur de ris de veau roti, créme de feves, espuma [ait fumé

(Euf poché sur lit d’asperges vertes, mayonnaise a lail des ours e
Croustillant de boeuf, moutarde & la tartuffarde et compotée d'échalotes
’. _
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Les plats

Filet d'omble chevalier, risotto Venere aux salicornes, écumes vin blanc
Souris d’agneau de [aiﬂ des Pyrénées, jus lié aux aromates et légumes

Tataki de saumon miev et sésame, purée de petits pois, f\eves et aspé}fges

/

Pluma de cochon Dw”oc de Batallé aux noisettes, chou—ﬂew et crumble

26€
20€
27€

28€



