Les entrées

. MOISL
Créme de marrons, ceuf poché et noisettes torréfides ™%

Ceviche de daurade aux agrumes et & la vanille
Poulpe caramélisé a Chuile de tmﬁes, houmous et copeaux de parmesan
Foie gras mi-cuit maison au cognac et porto, accompagné de brioche
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Filet de canette au chocolat et piment d’Espelette, polen’ca et légumes d’hiver
Noix de Saint-Jacques si\tackées au caramel d’orange, déclinaison de carottes
Pluma de cochon Duroc de Batallé, jus ié pra[iné, mousseline de chougﬂew

Tataki de saumon au th/é rooibos aux épices, purée de patates douces

(La liste d’allergénes est disponible sur demande)

28€
30 €
28€

27 €



